N St valentin

Saveurs iodées
Les belles huitres normandes n°3 de Blainville sur mer
Les6:1450€- Les9:21.00€- Les12:27.00€

Les Entrées :
Foie gras de canard Extra au torchon et zestes de clémentine,
segments au miel 19.00 €

Tartare de St Jacques et dorade au citron vert, pate d’avocat
aux herbes 13.95 €

Tarte tatin de boudin noir et pomme au calvados, émulsion de
camembert 9.00 €

Pressé de magret de canard mariné au vin rouge comme un vin

chaud, brocoli en crumble 13.95 €
Les plats

Entrecote a la plancha, sauce au poivre et purée de pomme

de terre 24.00 €

La Cote de boeuf cuite au sautoir (pour 2 pers. env. 1.2kg/1.3kg)

75 €/kilo
Souris d’agneau confite aux épices, gateau de semoule aux
piquillos et basilic, jus de cuisson 2390 €

Quasi de veau farci d’'une duxelles de champignons et foie gras
a la sauge, millefeuille de pomme de terre 2590 €

Pavé de saumon en cro(te d’herbes et sésame, tranche de
chou-fleur snacké, chimichurri aux agrumes 21.00 €

Filets de rouget barbet, quinoa et pamplemousse en aigre
douce, vinaigrette aux fruits de la passion 2590 €

Menu de la St Valentin 39.50 €

Foie gras de canard Extra au torchon et zestes de clémentine, segments au
miel

Tartare de St Jacques et dorade au citron vert, pate d’avocat aux herbes

Pressé de magret de canard au vin rouge comme un vin chaud, brocoli en
crumble

%k %k %
Entrecote a la plancha sauce poivre, purée de pomme de terre

Filets de rouget barbet, quinoa et pamplemousse en aigre douce,
vinaigrette aux fruits de la passion

Souris d’agneau confite aux épices, gateau de semoule aux piquillos et
basilic, jus de cuisson

s
Assiette de trois fromages (suppl.7 €) Ou
Plateau de fromages affinés (suppl. 9.90 €)

s ko
Le Chamonix a |'orange sanguine et son sorbet

Baba au rhum, punché aux saveurs de Martinique, creme montée a la
vanille Bio de Madagascar

Dans un tube de chocolat, marmelade de poire, crémeux chocolat
pistache


https://www.google.com/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjx2aajj4TgAhX98OAKHbqBDyUQjRx6BAgBEAU&url=https%3A%2F%2Fwww.duingt.fr%2Fanimations%2Fagenda-des-festivites%2Fsoiree-choucroute-4%2Fst-valentin-2012-4-cr-pk-srs%2F&psig=AOvVaw3I5uX9sz2w14MdNKL1IeB3&ust=1548339972448625

Les fromages :

Plateau de fromages en direct de fromageries affineurs 9.90 €
Mesclun de salade gourmande 4.50 €
Assiette de trois fromages normands 7.50€

Les desserts :
Nos desserts sont a commander en début de repas

Mojito glacé citron vert et rhum cubain, émulsion de menthe 9.90 €

Dans un tube de chocolat, marmelade de poire, crémeux

chocolat pistache 8.50 € St Va I e n ti n

Baba au rhum, punché aux saveurs de Martinique, creme
montée a la vanille Bio de Madagascar 9.90 €

Creme br(lée, recette traditionnelle...a la gousse de vanille de

Madagascar 9.00 € Carte et menu valable du Samedi 12 février au Lundi 14 Février inclus
Brioche au chocolat noir, gelée et mangue fraiche, rapé de

citron vert 9.00 €

Le chamonix a I'orange sanguine et son sorbet 8.50 €

Coupe colonel ou poire royale ou trou normand 9.90 €
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